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La lunga strada della pizza surgelata 

Una delle maggiori pizzerie industriali del mondo si trova in Germania. Lo stabilimento produce 
autonomamente solo l’impasto. Tutti gli altri componenti vengono acquistati sotto forma di 
prodotti semilavorati. La logistica per l’acquisto dei componenti di una pizza surgelata è una 
questione globale: il frumento per la base proviene a seconda del prezzo di mercato da Germa-
nia, Stati Uniti, Canada, Uganda o India, il lievito e il sale dalla Germania. La salsa di pomodoro 
viene dall’Italia, la mozzarella di latte vaccino dalla Germania. L’origano viene coltivato in 
Turchia, il pepe in Indonesia mentre l’aglio arriva in Germania via nave dalla Cina. La pellicola – 
un derivato del petrolio – viene realizzata in Germania, mentre l’imballaggio in cartone viene 
prodotto e stampato in Polonia.
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